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VAKUOVACKA NA POTRAVINY

- Vakuovacka na potraviny umoziiuje prediZit erstvost potravin odstranenim vzduchu z vreciek a ich
hermetickym zatavenim. Vdaka modernému dizajnu a kompaktnym rozmerom je idedlna na pouzitie v
domadcnosti aj mensich prevadzkach.

- Vakuovacka je vybavena vykonnym motorom a spolahlivym systémom pre odsatie vzduchu s podtlakom az
do -65 kPa, ¢o zarucuje ucinné vakuovanie suchych aj vlhkych potravin.

- Zariadenie je vyrobené z odolného ABS plastu a nehrdzavejticej ocele, ¢o zarucuje jeho dlhu Zivotnost a
jednoduchu udrzbu.

- Kompaktny a elegantny dizajn s intuitivnym ovladanim pomocou niekolkych tlacidiel.

- Zariadenie ma kompatibilitu s nadobami cez pripojovaci port a tladidlo Canister, ¢o rozsiruje jeho
moznosti pouzitia napriklad aj na marinovanie ¢i skladovanie v nadobdach.

- Maximalna Sirka vakuovacieho vrecka je 30 cm a Sirka vyhrevného drotu 2 mm, ¢o zabezpecuje pevny a
spolahlivy zvar.

- Vdaka kompaktnym rozmerom (385 x 110 x 55 mm) sa lahko skladuje a je nenaroc¢na na priestor.

Zariadenie pouZivajte iba na predpisané ucely. Akékolvek iné pouZitie je povaZované ako pripad
nespravneho poufZitia. PouZivatel/obsluha a nie vyrobca bude zodpovedny za akékolvek poskodenie, alebo
zranenia spésobené tymto nesprdvnym pouZivanim. Pamditajte si, Ze toto zariadenie nebolo navrhnuté pre
komercné alebo priemyselné pouZivanie. Zdruka nebude platnd pokial bude zariadenie pouZivané na
komercné, priemyselné alebo podobné ucely.

TECHNICKE PARAMETRE

NAPATIE/FREKVENCIA 230V /50 Hz
PRIKON 110 W
PODTLAK -65 kPa
RYCHLOST VAKUOVANIA 31/min
CAS VAKUOVANIA A ZVARANIA 6-15s
MAXIMALNA SiRKA ZVARU 2 mm
POUZITIE suché aj mokré potraviny
MATERIAL ABS plast + nerezova ocel
FUNKCIA PRIPOJENIA NADOBY ano (pripojovaci port a tlacidlo Canister)
ROZMERY 38,5x11x5,5cm
HMOTNOST 800 g
1 Tlacidlo Start/Stop 11 Drziak vakuovacieho vrecka
2 Prepinac rezimov 12 Dolné tesnenie
3 Tlacidlo na manualne vdkuovanie 13 Lava zdpadka
4 Tlacidlo pre samotné zvarenile (za?tavenie) vakuovacieho 14 tavé zapadka
vrecka, bez odsavania vzduchu
5 Tlacidlo na vdkuovanie suchych potravin 15 Nasavaci otvor
6 Tlacidlo na jemné vakuovanie 16 Vyhrevny drot
.. . . , , Tlacidlo na vakuovanie externych nadob alebo
7 Tlacidlo na vakuovanie vihkych potravin 17 . . . .y
vakuovych doz cez hadicku.
8 Prava zdpadka 18 Prepinac rezimov
9 Tesniaci pas 19 Horné tesnenie
10 Odkvapkavacia tacka 20 Prava zdpadka
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VYSVETLIVKY SYMBOLOV

Pri vykondvani oprav stroj nesmie byt zapojeny do elektrickej zasuvky.

E

Pred pouzitim si precitajte navod na pouZitie.

A Varovanie.

Vyrobok je v sulade s platnymi eurépskymi smernicami a bola vykonana metdda hodnotenia
zhody tychto smernic.

obratte na recyklacné strediskda. Prosim venujte starostlivost ochrane Zivotného prostredia.

Ochrana dvojitou izoldciou Il. Nie je potrebné uzemnenie.

E Nevyhadzujte do bezného domového odpadu. Namiesto toho, ekologicky prijatelnou cestou sa
|

BEZPECNOSTNE POKYNY

- POZORNE SI PRECITAJTE TENTO NAVOD NA POUZITIE PREDTYM AKO ZACNETE VAKUOVACKU NA
POTRAVINY POUZIVAT.
- Zariadenie nie je uréené na pouzivanie osobami (vratane deti), ktorym fyzicka, zmyslova alebo mentdlna
neschopnost ¢i nedostatok skusenosti a znalosti zabrariuje v jeho bezpeénom pouZivani, ak na ne nebude
dohliadané alebo ak neboli inStruované ohladom pouzitia zariadenia osobou zodpovednou za ich
bezpecnost. Davajte pozor na deti, aby ste zabezpedili, Ze sa nebudd moct s vyrobkom hrat.
- Zariadenie je uréené iba na pouzitie v domacnosti. Nie je uréené na komercéné Ucely alebo na pouzitie v
priestoroch, ako su:

e kuchynské kuty pre persondl v obchodoch, kancelariach a ostatnych pracoviskach

e hotelové alebo motelové izby a iné obytné priestory

e polnohospodarske farmy

e podniky zaistujuce noclah s ranajkami
- Zariadenie pouZzivajte len na ureny ucel — vakuovanie a zatavovanie potravin. Nepouzivajte ho na balenie
tekutin, hortcich jedal alebo horlavych materialov!
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- Zariadenie neumiestiujte na parapety okien, odkvapkavaciu dosku drezu alebo na nestabilné povrchy.
Vidy ho umiestnite na stabilny, rovny a suchy povrch.

- Zariadenie neumiestiiujte do blizkosti umyvadla alebo drezu, na pristroje a zariadenia, ktoré su zdrojom
tepla, alebo do ich blizkosti.

- Pred pripojenim vakuovacky na potraviny k zdroju elektrickej energie sa uistite ¢i napatie vo vasej
elektrickej zasuvke zodpoveda udajom na Stitku zariadenia.

- Skontrolujte, Ci nie je napajaci kdbel poskodeny. V pripade Ze je, nechajte ho vymenit v autorizovanom
servise, aby sa predislo nebezpecenstvu.

- Napdjaci kabel uplne rozvirite!

- Elektricka zasuvka do ktorej je zariadenie pripojené musi byt dobre pristupna aby sa v pripade potreby
dala zastrcka napajacieho kablu rychlo vytiahnut.

- Vakuovacku na potraviny pouZivajte iba vtedy, ked je inStalovana vo svojej pracovnej polohe a je
umiestnend v dostatocnej vzdialenosti od horlavych povrchov, ako su zaclony, zavesy a pod.

- Pouzivajte iba kvalitné a vyrobcom odporucané vakuovacie vrecuska a kotuce uréené pre vakuovacky na
potraviny.

- Dbajte na to, aby do nasavacieho otvoru nevnikla voda alebo ina tekutina.

- Vakuovacku na potraviny nevystavujte vihkosti alebo dazdu.

- Zariadenie udrzujte v Cistote. Cistite podla pokynov uvedenych v &asti ,Cistenie a tdriba“. Pred ¢istenim
nechajte zariadenie vychladnut. Zariadenie neumyvajte pod te¢icou vodou ani ho neponarajte do vody
alebo inej tekutiny.

- Vakuovacka na potraviny sa pocas prevadzky zahreje a po ukonceni prevadzky este chvilu ostdva zahriatd v
désledku zvyskového tepla. Vyhnite sa kontaktu so zahriatym povrchom.

- Pocas prevadzky zariadenia neodchdadzajte z domu. Pred odchodom sa uistite, Ze zariadenie je vypnuté a
odpojené od zdroja elektrickej energie.

- Vzdy vakuovacku na potraviny odpojte od zdroja elektrickej energie pred jej Cistenim alebo ak ju dlhsiu
dobu nebudete pouZivat. Zariadenie nikdy nevytahujte zo zasuvky za napdjaci kdbel pokial je zapnuté a ak
mate mokré alebo vlhké ruky. Uistite sa, Ze napadjaci kabel nie je poskodeny.

- Po ukonéeni pouZivania nechajte kryt zariadenia otvoreny, aby doslo k jeho rychlejSiemu ochladeniu.

- Vakuovacku na potraviny nepouzivajte, pokial vykazuje akékolvek znamky poskodenia. Aby ste sa vyhli
nebezpecdenstvu Urazu elektrickym prddom, zariadenie neopravujte sami ani ho nijako neupravujte. Vsetky
opravy zverte autorizovanému servisnému stredisku. Zdsahom do zariadenia sa vystavujete riziku straty
zaruky.

PREVADZKA

VAKOUVANIE

- Zastrcte zastréku napajacieho kablu do elektrickej zasuvky a zapnite vakuovacku na potraviny.

- Uistite sa, Ze otvoreny koniec vakuovacieho vrecka s reliéfnym povrchom je Cisty a bez necist6t ¢i ohybov.
- Vlozte otvoreny koniec vakuovacieho vrecka do drziaka tak, ako je to zndzornené na obrdazku.
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- Zatlaéte obe strany krytu kym nebudete pocut cvaknutie, ¢o znamena, Ze je kryt zatvoreny.

\

REZIMY VAKUOVANIA:

1. Manualne vakuovanie - umozZiiuje manudélne ovladdat intenzitu a trvanie odsavania vzduchu
Vhodné pouzitie:
e Manualne ovladanie vakuovania — stlacenim a podrzanim tlacidla sa vzduch odsdva, po uvolneni sa
proces zastavi
e Presné nastavenie tlaku — idedlne pre citlivé potraviny alebo nepravidelné tvary, kde nechcete
vakuovat naplno
e Zabranenie rozmackaniu krehkych veci (napr. koldce, susienky, ovocie)
e Pri kombinacii so sklenenymi alebo plastovymi nadobami na jemné vakuovanie
2. Jemné vakuovanie - slizi na Setrné odsavanie vzduchu z vakuovacich vreciek alebo nddob, aby nedoslo
k poskodeniu citlivych potravin.
Vhodné pouzitie:
e V pripade, Ze potrebujete zniZit silu odsavania vzduchu - zabrariuje rozmackaniu alebo deformacii
jemnych potravin ako su pecivo, makké ovocie (jahody, maliny), varené jedla alebo makké syry.
e PredlZenie trvanlivosti potravin bez ich poskodenia.
e Zabranenie prenikania tekutin do vakuovacej komory pri vihkych potravinach.
3. Vakuovanie vlhkych alebo $tavnatych potravin, ktoré uvoltiuju tekutiny pocas procesu.
Vhodné pouzitie:
e |dedlne na potraviny ako maso (surové, marinované), ryby, varené jedl3, ovocie s vysokym obsahom
vody
e Minimalizuje riziko znehodnotenia spoja kvéli vlhkosti
e Kombindcia s rezZimom jemného alebo manualneho vakuovania, aby sa potraviny neposkodili.
4. Vakuovanie suchych potravin, ktoré neobsahuju Ziadnu alebo len minimalnu vihkost.
Vhodné pouzitie:
e |dedlne pre potraviny ako cestoviny, ryza, suché strukoviny, susienky, susené maso, muka, orechy
alebo kava

- Stlacte tlacidlo pre samotné zvarenie (zatavenie) vakuovacieho vrecka, bez odsdvania vzduchu ,Seal”.
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- Pre zastavenie procesu vakuovania stlacte tlacidlo Start/Stop.

- Po dokonceni zatavenia zatlaCte oba uvolfiovacie zdpadky, otvorte kryt a vyberte hotové vakuovacie
vrecko.

- Po kazdom vakuovani nechajte zariadenie asporn na 30 sekund ochladit. Inak by sa zariadenie mohlo
neopravitelne poskodit.

- Poznamka: Na vékuovanie je potrebné vrecko s reliéfnym (textirovanym) povrchom alebo vrecko so
zahnutym spodnym rohom. Bezné hladké vrecka je moZné len zatavit, nie vakuovat.

VAKUOVANIE Z EXTERNEJ VAKUOVACEJ NADOBY

- VloZte potraviny do vakuovacej nadoby a uzavrite veko.

- Pomocou vakuovacej hadicky prepojte nasdvaci otvor zariadenia a vakuovaciu nadobu.

- Uistite sa, Ze medzi vekom a vakuovacou nddobou nedochadza k Uniku vzduchu. Potom stlacte tlacidlo na
vakuovanie externych nadob alebo vakuovych doéz cez hadicku.

- Ked' je vakuovanie dokoncené, odpojte vakuovaciu hadicku.

Poznamka:

- Vakuovacia nadoba nie je sucastou balenia.

- Pred vybratim potravin z vakuovacej nadoby najprv stlacte tlacidlo na veku aby doslo k uvolneniu vékua a
az potom otvorte veko.

- Pred vloZzenim nadoby do mikrovinky z nej najprv odlozZte veko.

- Na predizenie trvanlivosti potravin vo vnitri vakuovacej nddoby ju odlozte do chladnicky.

INTELIGENTNE RIADENIE TEPLOTY

- je ochranna a optimaliza¢na funkcia, ktora zabezpecuje presnu kontrolu teploty vyhrevného drotu pocas
prevadzky.

- Ked' teplota vyhrevného drétu presiahne prednastavenu bezpeénostnu hodnotu, zariadenie automaticky
vstupi do reZzimu bezpecénostnej ochrany. Indikator zacne blikat a tlacidla nebudu funkéné.

- Ked' sa teplota vyhrevného drétu znizi na bezpecnu uroven (priblizne po 2 minatach), indikator prestane
blikat a zariadenie sa automaticky vrati do normalneho prevadzkového stavu.

ODPORUCANE RADY

- Nepreplnujte vakuovacie vreckd. Nechajte na otvorenom konci dostatok volného miesta, aby ste mohli
vrecko spolahlivejsie umiestnit do oblasti odsavania.

- Vo vakuovacom vrecku nenechdvajte prilis vzduchu. Pred zacatim vakuovacieho procesu vrecko stlacte,
aby z neho unikol vzduch.

- Ponechajte medzeru cca 6 cm medzi potravinami a spojom, aby zostal priestor na zvacsenie objemu pri
mrazeni Ci vareni.

Pamatajte, Ze koreniace a ochucujice zmesi poc¢as uchovavania menia svoju intenzitu.

Zmensite preto mnozstvo soli, korenia a korenie pridavané do potravin na zmrazenie

- Pri vakuovani hortcich potravin ich nechajte predtym aspori na 5 minut vychladnut.

- Vakuové balenie chrani aj nepotravinové predmety pred oxidaciou, koréziou a vlhkostou, ako st muzejné
exponaty, fotografie, dolezité dokumenty, zndmky, knihy, Sperky, karty, kozmetika, lieky a kovy.

- Zariadenie je moZné pouZit aj na marinovanie potravin — vakuovy proces otvori pory potraviny a ta
rychlejsie absorbuje chut marinady.
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- Ak sa vrecko roztavi, znamena to, Zze vyhrevny drot méze byt velmi horuici. Nechajte zariadenie aspofi na

90 sekund vychladnut.

- Pri potravinach s ostrymi vybezkami, ako su kosti alebo ryby, obalte konce plastovou féliou aby nedoslo k

prederaveniu vakuovacieho vrecka.

- Pri vakuovani vlihkych alebo Stavnatych potravin je lepsie potraviny predtym utriet Cistou utierkou alebo
ich pred vakuovanim zabalit do plastovej folie.

LEHOTA UCHOVANIA POTRAVIN
Chladnicka — teplota (5 °C £ 3 °C)

DRUH POTRAVINY

BEZ VAKUOVEHO BALENIA

S VAKUOVYM BALENIiM

Surové maso 2-3 dni 89 dni
Ryby / Morské plody 1-3 dni 4-5 dni
Varené maso 4-6 dni 10-14 dni
Zelenina 3-5 dni 7-10 dni
Ovocie 5-7 dni 14-20 dni
Vajcia 10-15 dni 30-50 dni

Mraznicka - teplota (-16 °C + 2 °C)

DRUH POTRAVINY

BEZ VAKUOVEHO BALENIA

S VAKUOVYM BALENIiM

Maso 3-5 mesiacov > 1 rok
Ryby 3-5 mesiacov > 1 rok
Morské plody 3-5 mesiacov > 1 rok

Izbova teplota — teplota (25 °C+ 2

OC)

DRUH POTRAVINY

BEZ VAKUOVEHO BALENIA

S VAKUOVYM BALENIiM

Chlieb 1-2 dni 6—8 dni
Susienky 4—6 mesiacov > 1 rok

RyZza / Muka 3-5 mesiacov > 1 rok
Arasidy / Strukoviny 3—6 mesiacov > 1 rok
Caj 3—-6 mesiacov > 1 rok

UDRZBA A SKLADOVANIE

- Pred zacatim akejkolvek kontroly alebo udrzby, zariadenie vypnite a vytiahnite zastr¢ku z elektrickej
zasuvky.

- Vakuovacku na potraviny Cistite aZ po jej vychladnuti!

- Zabezpecte aby sa pri Cisteni do zariadenia nedostala Ziadna tekutina!

- Vyberte odkvapkdvaciu tacku a umyte ju teplou vodou a jemnym sapondatom.

- Skontroluj aj okolie tesniaceho pasu. Odstrante necistoty, zvysky folie alebo potravin.

- Vyhrevny drét utrite jemne, bez vody — najlepsie suchou alebo mierne navlhéenou handri¢kou. Na Cistenie
nepouzivajte kovové nastroje, aby si ho neposkodili.

- DOkladne vycistite vonkajsok zariadenia. Ak nedlistoty nemozno odstranit, pouzite makku handricku
navlhéent v mydlovej vode. Nikdy nepouZivajte Cistiace prostriedky alebo rozpustadla ako je benzin,
alkohol, ¢pavok a pod.! Tieto rozpustadla mozu poskodit plastové Casti vyrobku.

- Vdkuovacka na potraviny nie je vhodna do umyvacky riadu — Cistenie vykonavajte len ruénym spésobom.

- Pravidelne kontrolujte svoje zariadenie a ked zistite, Ze niektoré suciastky su opotrebované alebo
poskodené, preventivne ich kvoli vlastnej bezpeénosti vymerite. Opotrebené ¢&i poskodené Casti zariadenia
sa mozZu vymenit iba v autorizovanom servise alebo ich vymenu zaisti predajca.

- Postarajte sa o to, aby boli pouzité originalne ndhradné suciastky.
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SKLADOVANIE

- Pred uloZenim sa uisti, Ze je vSetko suché, aby ste predisli tvorbe plesni alebo kordzii.

- Pre ochranu pred prachom mdzZete vakuovacku na potraviny zakryt latkou alebo vloZit do originalného
balenia.

- Skladujte na suchom, chladnom a dobre vetranom mieste.

- Nevystavujte zariadenie priamemu slne¢nému Ziareniu ani vysokym teplotam.

- Pri dlhodobom skladovani nezatazujte vakuovacku na potraviny inymi predmetmi — moéze dojst k
deformdcii krytu alebo tesniaceho pasu.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA
Symbol preciarknutej nadoby na odpad na produktoch alebo v sprievodnych dokumentoch
znamenad, Ze poufZité elektrické a elektronické vyrobky nesmu byt pridané do beiného
komunalneho odpadu. Pre spravnu likvidaciu, obnovu a recyklaciu doructe tieto vyrobky
na urcené zberné miesta, kde budu prijaté zdarma. Alternativne v niektorych krajinach
mozZete vrétit svoje vyrobky miestnemu predajcovi pri kupe ekvivalentného nového
M [ oduktu. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomozete zachovat cenné prirodné zdroje
a napomahate prevencii potencidlnych negativnych dopadov na Zivotné prostredie a
ludské zdravie, ¢o by mohli byt ddsledky nespravnej likvidacie odpadov. Dalsie podrobnosti si vyZiadajte od
miestneho Uradu alebo najblizSieho zberného miesta. Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu
byt v stlade s narodnymi predpismi udelené pokuty.




Cesky

VAKUOVACKA NA POTRAVINY

- Vakuovacka na potraviny umoznuje prodlouzit ¢erstvost potravin odstranénim vzduchu ze sackl a jejich
hermetickym zatavenim. Diky modernimu designu a kompaktnim rozmérim je idedlni pro pouZiti v
domadcnosti i mensich provozech.

- Vakuovacka je vybavena vykonnym motorem a spolehlivym systémem pro odsati vzduchu s podtlakem az
do -65 kPa, cozZ zarucuje ucinné vakuovani suchych i vilhkych potravin.

- Zafizeni je vyrobeno z odolného ABS plastu a nerezavéjici oceli, coz zarucuje jeho dlouhou Zivotnost a
snadnou udrzbu.

- Kompaktni a elegantni design s intuitivnim ovladanim pomoci nékolika tlacitek.

- Zatizeni ma kompatibilitu s ndadobami pres pfipojovaci port a tlacitko Canister, coZ rozsifuje jeho
moznosti pouziti napfiklad i pro marinovani ¢i skladovani v nadobach.

- Maximalni Sitka vakuovaciho sacku je 30 cm a Sifka topného dratu 2 mm, coz zajistuje pevny a spolehlivy
svar.

- Diky kompaktnim rozmérim (385 x 110 x 55 mm) se snadno skladuje a je nendro¢na na prostor.

Zarizeni pouZivejte pouze k predepsanym ucelum. Jakékoli jiné pouZiti je povaZovdno jako pripad
nespravného pouZiti. UZivatel/obsluha a ne vyrobce bude zodpovédny za jakékoli poskozeni nebo zranéni
zpusobené timto nespravnym pouZivanim. Pamatujte si, Ze toto zarizeni nebylo navrZeno pro komercni nebo
primyslové pouZivani. Zdruka nebude platnd pokud bude zarizeni pouZivdno pro komercni, primyslové nebo
podobné ucely.

TECHNICKE PARAMETRY

NAPETi/FREKVENCE 230V /50 Hz
PRIKON 110 W
PODTLAK -65 kPa
RYCHLOST VAKUOVANI 3 1/min
CAS VAKUOVANI A SVARENI 6-15s
MAXIMALNI SiRKA SVARU 2 mm
POUZITI suché i mokré potraviny
MATERIAL ABS plast + nerezova ocel
FUNKCE PRIPOJENi NADOBY ano (pfipojovaci port a tlacitko Canister)
ROZMERY 38,5x11x5,5cm
HMOTNOST 800 g

CASTI VYROBKU

1 Tlacitko Start/Stop 11 Drzak vakuovaciho sacku
2 Prepinac rezim( 12 Dolni tésnéni
3 Tlacitko pro manudlni vakuovani 13 Levd zdpadka
4 Tlacitko pro s,avmotné svaFe,nl"(z:a\tavenl') vakuovaciho 14 Levé zépadka
sacku, bez odsavani vzduchu
5 Tlacitko pro vakuovani suchych potravin 15 Saci otvor
6 Tlacitko pro jemné vakuovani 16 Topny drat
7 Tlacitko pro vakuovani vihkych potravin 17 Tlacitko pro vakfjovar}l exvtermch.?adob nebo
vakuovych doz pres hadicku.
8 Prava zdpadka 18 Ptrepinac rezim
9 Tésnici pas 19 Horni tésnéni
10 Odkapdavaci tacek 20 Prava zdpadka




Cesky

VYSVETLIVKY SYMBOLU

PFi provadéni oprav stroj nesmi byt zapojen do elektrické zasuvky.

i Pfed pouzitim si prectéte ndvod k poutZiti.

A Varovani.

shody téchto smérnic.

Nevyhazujte do béiného domovniho odpadu. Misto toho, ekologicky pfijatelnou cestou se
obratte na recyklacni stfediska. Prosim vénujte péci ochrané Zivotniho prostredi.

c E Vyrobek je v souladu s platnymi evropskymi smérnicemi a byla provedena metoda hodnoceni
)it

Ochrana dvojitou izolaci Il. Neni tfeba uzemnéni.

BEZPECNOSTNi POKYNY

- POZORNE SI PRECTETE TENTO NAVOD K POUZITI PREDTIM JAK ZACNETE VAKUOVACKU NA POTRAVINY
POUZIVAT.
- Zafizeni neni uréeno k pouZzivani osobami (vCetné déti), kterym fyzicka, smyslova nebo mentalni
neschopnost ¢i nedostatek zkusSenosti a znalosti zabraniuje v jeho bezpeéném pouzivani, pokud na né
nebude dohlizeno nebo pokud nebyly instruovany ohledné poufziti zafizeni osobou odpovédnou za jejich
bezpecénost. Davejte pozor na déti, abyste zajistili, Ze si nebudou moci s vyrobkem.
- Zarizeni je uréeno pouze pro pouziti v domacnosti. Neni uréeno pro komercéni Ucely nebo pro pouZiti v
prostorach, jako jsou:

e kuchyniské kouty pro personal v obchodech, kancelafich a ostatnich pracovistich
hotelové nebo motelové pokoje a jiné obytné prostory

e zemédélské farmy

e podniky zajistujici nocleh se snidani
- Zatizeni pouzivejte pouze k urcenému ucelu — vakuovani a zatavovani potravin. Nepouzivejte jej k baleni
tekutin, horkych jidel nebo hoflavych materiala!
- Zafizeni neumistujte na parapety oken, odkapavaci desku dfezu nebo na nestabilni povrchy. Vidy jej



Cesky

umistéte na stabilni, rovny a suchy povrch.

- Zafizeni neumistujte do blizkosti umyvadla nebo drezu, na pfistroje a zafizeni, které jsou zdrojem tepla,
nebo do jejich blizkosti.

- Pfed pfipojenim vakuovacky na potraviny ke zdroji elektrické energie se ujistéte, zda napéti ve vasi
elektrické zdsuvce odpovida udajum na Stitku zafizeni.

- Zkontrolujte, zda neni napajeci kabel poskozen. V ptipadé Ze je, nechte jej vyménit v autorizovaném
servisu, aby se predeslo nebezpeci.

- Napdjeci kabel zcela rozvirite!

- Elektricka zasuvka do které je zafizeni pfipojeno musi byt dobfe pfistupnda aby se v pfipadé potreby dala
zastrcka napajeciho kabelu rychle vytahnout.

- Vakuovacku na potraviny pouzivejte pouze tehdy, kdyzZ je instalovdna ve své pracovni poloze a je umisténa
v dostatecné vzddalenosti od hotlavych povrch, jako jsou zaclony, zavésy a pod.

- Pouzivejte pouze kvalitni a vyrobcem doporucené vakuovaci sa¢ky a kotouce urcené pro vakuovacky na
potraviny.

- Dbejte na to, aby do nasavaciho otvoru nevnikla voda nebo jina tekutina.

- Vakuovacku na potraviny nevystavujte vihkosti nebo desti.

- Zafizeni udrzujte v €istoté. Cistéte podle pokyn(l uvedenych v &asti , Cisténi a udrzba“.

- Vakuovacka na potraviny se béhem provozu zahfeje a po ukonceni provozu jesté chvili zGstava zahrata v
disledku zbytkového tepla. Vyhnéte se kontaktu se zahfatym povrchem.

- Béhem provozu zafizeni neodchazejte z domu. Pfed odjezdem se ujistéte, Ze zafizeni je vypnuto a
odpojeno od zdroje elektrické energie.

- Vzdy vakuovacku na potraviny odpojte od zdroje elektrické energie pred jejim Cisténim nebo pokud ji delsi
dobu nebudete pouzivat. Zafizeni nikdy nevytahujte ze zasuvky za napajeci kabel pokud je zapnuté a mate-li
mokré nebo vihké ruce.

- Po ukonéeni pouzivani nechte kryt zatizeni otevieny, aby doslo k jeho rychlejSimu ochlazeni.

- Vakuovacku na potraviny nepouzivejte, pokud vykazuje jakékoli zndmky posSkozeni. Abyste se vyhnuli
nebezpedi Urazu elektrickym proudem, zafizeni neopravujte sami ani jej nijak neupravujte. VeSkeré opravy
svérte autorizovanému servisnimu stfedisku. Zasahem do zafizeni se vystavujete riziku ztraty zaruky.

PROVOZ

VAKOUVANI

- Zastrcte zastréku napajeciho kabelu do elektrické zasuvky a zapnéte vakuovacku na potraviny.

- Ujistéte se, Ze otevieny konec vakuovaciho sacku s reliéfnim povrchem je Cisty a bez necistot ¢i ohyb.
- VlozZte otevreny konec vakuovaciho sac¢ku do drzaku tak, jak je znazornéno na obrazku.

S
G .
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- Zatlacte obé strany krytu dokud neuslysite cvaknuti, coZz znamen3, Ze je kryt zavieny.

Y

REZIMY VAKUOVANI:

1. Manudlni vakuovani - umoznuje manualné ovladat intenzitu a trvani odsavani vzduchu
Vhodné pouziti:
e Manudlni ovladani vakuovani — stisknutim a podrzenim tladitka se vzduch odsava, po uvolnéni se
proces zastavi
e Presné nastaveni tlaku — idedlni pro citlivé potraviny nebo nepravidelné tvary, kde nechcete
vakuovat naplno
e Zabranéni rozmacknuti kirehkych véci (napfr. kolace, susenky, ovoce)
e Pfi kombinaci se sklenénymi nebo plastovymi nadobami pro jemné vakuovani
2. Jemné vakuovani - slouzi k Setrnému odsavani vzduchu z vakuovacich sack nebo nadob, aby nedoslo k
poskozeni citlivych potravin.
Vhodné pouziti:
e V pripadé, Ze potiebujete snizit silu odsavani vzduchu — zabranuje rozmacknuti nebo deformaci
jemnych potravin jako jsou pecivo, mékké ovoce (jahody, maliny), varena jidla nebo mékké syry.
e Prodlouzeni trvanlivosti potravin bez jejich poskozeni.
e Zabranéni pronikani tekutin do vakuovaci komory u vlhkych potravin.
3. Vakuovani vlhkych nebo stavnatych potravin, které uvolriuji tekutiny béhem procesu.
Vhodné pouziti:
e |dedlni pro potraviny jako maso (syrové, marinované), ryby, varenad jidla, ovoce s vysokym obsahem
vody
e Minimalizuje riziko znehodnoceni spoje kvali vihkosti
e Kombinace s reZimem jemného nebo manualniho vakuovani, aby se potraviny neposkodily.
4. Vakuovani suchych potravin, které neobsahuji Zzadnou nebo jen minimalni vihkost.
Vhodné pouziti:
e |dedlni pro potraviny jako téstoviny, ryZze, suché lusténiny, susenky, suSené maso, mouka, ofechy
nebo kava

- Stisknéte tlacitko pro samotné svareni (zataveni) vakuovaciho sacku, bez odsavani vzduchu ,Seal”.
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- Pro zastaveni procesu vakuovani stisknéte tlacitko Start/Stop.

- Po dokonceni zataveni zatlacte oba uvolfovaci zapadky, otevrete kryt a vyjméte hotovy vakuovaci sacek.

- Po kazdém vakuovani nechte zafizeni alespon na 30 sekund ochladit. Jinak by se zafizeni mohlo
neopravitelné poskodit.

- Poznamka: K vakuovani je tfeba sacek s reliéfnim (texturovanym) povrchem nebo sacek se zahnutym
spodnim rohem. BéZné hladké sacky lze jen zatavit, ne vakuovat.

VAKUOVANI Z EXTERNI VAKUOVACI NADOBY

- VloZte potraviny do vakuovaci nadoby a uzavrete viko.

- Pomoci vakuovaci hadi¢ky propojte saci otvor zatizeni a vakuovaci nadobu.

- Ujistéte se, Ze mezi vikem a vakuovaci nadobou nedochdzi k Uniku vzduchu. Potom stisknéte tlacitko pro
vakuovani externich nddob nebo vakuovych doéz pres hadicku.

- Kdyz je vakuovani dokonceno, odpojte vakuovaci hadicku.

Poznamka:

- Vakuovaci nddoba neni soucasti baleni.

- Pfed vyjmutim potravin z vakuovaci nddoby nejprve stisknéte tlacitko na viku aby doslo k uvolnéni vakua a
teprve potom otevrete viko.

- Pfed vloZzenim nadoby do mikrovinky z ni nejprve odlozte viko.

- Pro prodlouzeni trvanlivosti potravin uvnitf vakuovaci nddoby ji odlozte do chladnicky.

INTELIGENTNI RiZENI TEPLOTY

- je ochranna a optimalizacni funkce, ktera zajistuje presnou kontrolu teploty topného dratu béhem
provozu.

- KdyZz teplota topného dratu presahne prednastavenou bezpeénostni hodnotu, zafizeni automaticky
vstoupi do reZzimu bezpeénostni ochrany. Indikator zaéne blikat a tlacitka nebudou funkéni.

- Kdyz se teplota topného dratu snizi na bezpecnou uroven (pfiblizné po 2 minutdch), indikdtor prestane
blikat a zafizeni se automaticky vrati do normalniho provozniho stavu.

DOPORUCENE RADY

- Neprepliujte vakuovaci sacky. Nechte na otevieném konci dostatek volného mista, abyste mohli sacek
spolehlivéji umistit do oblasti odsavani.

- Ve vakuovacim sacku nenechavejte pfilis vzduchu. Pfed zahdjenim vakuovaciho procesu sacek stisknéte,
aby z néj unikl vzduch.

- Ponechte mezeru cca 6 cm mezi potravinami a spojem, aby zUstal prostor pro zvétSeni objemu pfi mrazeni
¢i vareni.

Pamatujte, Ze korenici a ochucujici smési béhem uchovavani méni svoji intenzitu.

Zmensete proto mnozstvi soli, pepfe a pepf pfidavané do potravin ke zmrazeni

- Pti vakuovani horkych potravin je nechte predtim alespon na 5 minut vychladnout.

- Vakuové baleni chrani také nepotravinové predméty pred oxidaci, korozi a vlhkosti, jako jsou muzejni
exponaty, fotografie, dulezité dokumenty, znamky, knihy, Sperky, karty, kosmetika, Iéky a kovy.

- Zatizeni lze pouZit i pro marinovani potravin — vakuovy proces otevie pdry potraviny a ta rychleji
absorbuje chut marinady.
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- Pokud se sacek roztavi, znamena to, Ze topny drat mlze byt velmi horky. Nechte zafizeni alespon na 90
vtefin vychladnout.

- U potravin s ostrymi vybéZzky, jako jsou kosti nebo ryby, obalte konce plastovou félii aby nedoslo k
prodéravéni vakuovaciho sacku.

- Pri vakuovani vihkych nebo stavnatych potravin je lepsi potraviny predtim otfit Cistou utérkou nebo je
pfed vakuovanim zabalit do plastové folie.

LHUTA UCHOVANIi POTRAVIN
Chladnicka — teplota (5 °C £ 3 °C)

DRUH POTRAVINY BEZ VAKUOVEHO BALENi S VAKUOVYM BALENIM
Syrové maso 2-3 dny 8-9 dni
Ryby / Mofské plody 1-3 dny 4-5 dni
Vafené maso 4-6 dni 10-14 dni
Zelenina 3-5 dni 7-10 dni
Ovoce 5—-7 dni 14-20 dni
Vejce 10-15 dni 30-50 dni

Mraznicka - teplota (-16 °C + 2 °C)

DRUH POTRAVINY BEZ VAKUOVEHO BALENi S VAKUOVYM BALENIM
Maso 3-5 mésicl > 1 rok
Ryby 3-5 mésicl > 1 rok
Mofr'ské plody 3-5 mésicl > 1 rok

Izbova teplota - teplota (25 °C £ 2 °C)

DRUH POTRAVINY BEZ VAKUOVEHO BALENi S VAKUOVYM BALENIM
Chléb 1-2 dny 6—8 dni
Susenky 4—6 mésicu > 1 rok
Ryze / Mouka 3-5 mésicu > 1 rok
Arasidy / Lusténiny 3—-6 mésicl > 1 rok
Caj 3—-6 mésicl > 1 rok

UDRZBA A SKLADOVANI

- Pfed zahdjenim jakékoli kontroly nebo udrzby, zatizeni vypnéte a vytahnéte zastrcku z elektrické zasuvky.

- Vakuovacku na potraviny Cistéte az po jejim vychladnuti!

- Zajistéte, aby se pfi Cisténi do zafizeni nedostala Zadna tekutina!

- Vyjméte odkapavaci tdc a omyjte jej teplou vodou a jemnym saponatem.

- Zkontroluj i okoli tésniciho pdsu. Odstrante necistoty, zbytky folie nebo potravin.

- Topny drat otfete jemné, bez vody — nejlépe suchym nebo mirné navlhéenym hadrikem. K ¢isténi
nepouzivejte kovové nastroje, aby si jej neposkodily.

- Dukladné vycistéte vnéjsek zatizeni. Pokud necistoty nelze odstranit, pouzijte mékky hadfik navlihéeny v
mydlové vodé. Nikdy nepouzivejte Cistici prostfedky nebo rozpoustédla jako je benzin, alkohol, ¢pavek
apod.! Tato rozpoustédla mohou poskodit plastové ¢asti vyrobku.

- Vakuovacka na potraviny neni vhodna do mycky nadobi — ¢isténi provadéjte pouze ruénim zplsobem.

- Pravidelné kontrolujte své zafizeni a kdyz zjistite, Ze nékteré soucédastky jsou opotifebované nebo poskozené,
preventivné je kvili vlastni bezpecnosti vymérite. Opotiebené ¢i poskozené ¢asti zatizeni se mohou vymeénit
pouze v autorizovaném servisu nebo jejich vyménu zajisti prodejce.

- Postarejte se o to, aby byly pouzity originalni nahradni soucastky.
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SKLADOVANI

- Pfed uloZenim se ujisti, Ze je vSe suché, abyste predesli tvorbé plisni nebo korozi.

- Pro ochranu pred prachem muzZete vakuovacku na potraviny zakryt latkou nebo vloZit do originalniho
baleni.

- Skladujte na suchém, chladném a dobfe vétraném misté.

- Nevystavujte zafizeni pfimému slune¢nimu zareni ani vysokym teplotam.

- Pti dlouhodobém skladovani nezatéZujte vakuovacku na potraviny jinymi predméty — mulze dojit k
deformaci krytu nebo tésniciho pasu.

OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI

Symbol preskrtnuté nadoby na odpad na produktech nebo v privodnich dokumentech

znamena, Ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pfiddny do béiného

komunalniho odpadu. Pro spravnou likvidaci, obnovu a recyklaci doructe tyto vyrobky na

uréend sbérna mista, kde budou pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich muzete

vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho nového produktu. Spravnou

M ikvidaci tohoto produktu pomUZete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate

prevenci potencidlnich negativnich dopadd na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by

mohly byt dlsledky nespravné likvidace odpadd. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo

nejblizSiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi
predpisy udéleny pokuty.
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ELELMISZER VAKUUMOZO GEP

LEIRAS

- Az élelmiszer-vakuumozo gép lehetévé teszi az élelmiszerek frissességének meghosszabbitasat azaltal,
hogy eltdvolitja a levegbt a zacskobdl és hermetikusan lezarja azokat. Modern kialakitasanak és kompakt
méreteinek kdszonhetben idealis otthoni és kisebb vallalkozdsok szamara.

A vakuumozdé erds motorral és megbizhatd, akdr -65 kPa vakuumot biztosité légelszivd rendszerrel van
felszerelve, amely garantalja mind a szdraz, mind a nedves élelmiszerek hatékony vakuumzarasat.

- A késziilék tartés ABS miianyagbdl és rozsdamentes acélbdl késziilt, ami biztositja a hosszu élettartamat
és a konny( karbantartast.

- Kompakt és elegans kialakitas, intuitiv vezérléssel, minddssze néhany gombbal.

- A késziilék a csatlakozéporton és a Canister gombon keresztiil kompatibilis a tartalyokkal, ami béviti a
felhasznadlasi lehetGségeit, példaul pacoldshoz vagy tartdlyokban valé tarolashoz.

- A vakuumzacskoé maximalis szélessége 30 cm, a fiitGszal szélessége pedig 2 mm, ami erGs és megbizhaté
tomitést biztosit.

- Kompakt méreteinek (385 x 110 x 55 mm) koszonhetéen konnyen tarolhatd és nem igényel sok helyet.

A késziiléket csak rendeltetésszeriien haszndlja. Barmilyen mds haszndlat nem rendeltetésszer(
haszndlatnak mindésiil. A felhaszndlé/iizemeltetd, és nem a gydrtd, a felelGs a helytelen haszndlatbdl eredé
kdrokért vagy sériilésekért. Felhivjuk figyelmét, hogy ez a késziilék nem kereskedelmi vagy ipari haszndlatra
késziilt. A garancia nem érvényes, ha a késziiléket kereskedelmi, ipari vagy hasonld célokra haszndljdk.

TECHNIKAI ADATOK

FESZULTSEG/FREKVENCIA 230V /50 Hz
ENERGIAFOGADAS 110 W
VAKUUMNYOMAS -65 kPa

VAKUUMOZAS SEBESSEGE 3 1/perc

VAKUUM ES ZARASI IDO 6—15mp

MAXIMALIS HEGESZTESI SZELESSEG 2 mm
HASZNALAT szaraz és nedves élelmiszerek
ANYAG ABS miuianyag + rozsdamentes acél
KONTENER CSATLAKOZASI FUNKCIO igen (csatlakozéport és Canister gomb)
MERETEK 38,5x11x5,5cm
suLy 800 g
1 Start/Stop gomb 11 Vakuumzsak tartd
2 Uzemmad kapcsold 12 Alsé tomités
3 Kézi vakuum gomb 13 Bal oldali retesz
4 Gomb a vékuumz:f\c:c,ké Ielzél.f.éséhoz, levegé 14 Bal oldali retesz
elszivasa nélkal
5 Szaraz élelmiszerek vékuumcsomagolé 15 Szivényilas
gombja
6 Gyengéd vakuum gomb 16 Flt6szal
7 Gomb a nedves ételek vakuumozasahoz 17 Gomb kiilsd tartélyg-k'vagy Yélfufm,]dObOZOk csovon
keresztili porszivézdsahoz.
8 Jobb oldali retesz 18 Uzemmad kapcsold
9 TomitGszalag 19 Felsd tomités
10 Csepptalca 20 Jobb oldali retesz
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SZIMBOLUMOK LEIRASA

Javitas kozben a gépet tilos elektromos aljzatba csatlakoztatni.

Hasznalat el6tt olvassa el a hasznalati utasitast.

Figyelmeztetés.

A termék megfelel a vonatkozd eurdpai irdnyelveknek, és elvégezték ezen iranyelvek
megfelelGségértékelési modszerét.

Ne dobja a haztartdsi hulladékba. Ehelyett a kdrnyezetbarat mddszer az Ujrahasznosité kdzpontok
felkeresése. Kérjiik, ligyeljen a kdrnyezetvédelemre.

O Iiﬁﬁb E

KettGs szigetelésvédelem Il. Nincs sziikség foldelésre.

BIZTONSAGI UTASITASOK

- KERJUK, HASZNALAT ELOTT FIGYELMESEN OLVASSA EL EZT A HASZNALATI UTASITAST AZ ELELMISZER-
VAKUUMOZOT.
- A késziiléket nem hasznalhatjak csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentadlis képességd, illetve tapasztalattal
és tudassal nem rendelkezé személyek (beleértve a gyermekeket is), kivéve, ha egy, a biztonsagukért felel6s
személy felligyeli Gket, vagy eligazitast nyujt a készilék hasznalatardl. Tartsa szemmel a gyerekeket, hogy
megbizonyosodjon arrdl, hogy nem tudnak jatszani a termékkel.
- A késziilék kizarolag haztartasi hasznalatra késziilt. Nem kereskedelmi célra vagy olyan helyiségekben vald
hasznalatra szantak, mint példaul:

e (izletekben, irodakban és egyéb munkahelyeken taldlhaté személyzeti teakonyhak

e szdallodai vagy motelszobak és egyéb lakoteriletek

e mezGgazdasagi gazdasagok

e panziok
- A készlléket csak rendeltetésszerlien hasznalja — élelmiszerek porszivézasara és lezarasara. Ne hasznalja
folyadékok, forré ételek vagy gyulékony anyagok csomagolasara!
- Ne helyezze a késziiléket ablakparkanyra, mosogatd csepegtetbre vagy instabil fellletre. Mindig stabil, sik
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és szdraz fellletre helyezze.

- Ne helyezze a késziiléket mosdd vagy mosogatd kozelébe, h6forrdsként szolgdld késziilékekre vagy azok
kozelébe.

- Miel6tt csatlakoztatna az élelmiszer-vakumfdélidzét a halézathoz, gy6z6djon meg arrdl, hogy a haldzati
feszlltség megegyezik a késziilék adattablajan taldlhaté adatokkal.

- Ellendrizze, hogy a tapkabel sériilt-e. Ha igen, a veszély elkeriilése érdekében cseréltesse ki egy hivatalos
szervizkdzpontban.

- Tekerje le teljesen a tapkabelt!

- A késziilékhez csatlakoztatott elektromos aljzatnak kdnnyen hozzaférhetének kell lennie, hogy a tdpkabel
csatlakozdjat sziikség esetén gyorsan ki lehessen huzni.

- A vdkuumozo késziléket csak akkor hasznalja, ha az a munkahelyzetében van, és kell§ tavolsagra van a
gyulékony fellletektél, példaul fuiggdnyoktél, drapéridktol stb.

- Kizarolag a gyartd altal ajanlott, kivalé mindségl vakuumzacskdkat és korongokat hasznaljon élelmiszer-
vakumcsomagold gépekhez.

- Ugyeljen arra, hogy ne keriiljon viz vagy mas folyadék a szivonyilasba.

- Ne tegye ki a vakuumozo késziiléket nedvességnek vagy esének.

- Tartsa tisztan a készliléket. A tisztitast a ,Tisztitds és karbantartas” cimd{ részben talalhatd utasitdsok
szerint végezze. Tisztitds el6tt hagyja leh(ilni a késziiléket. Ne mossa a készliléket folyd viz alatt, és ne
meritse vizbe vagy mas folyadékba.

- A vakuumfdlidzo mikodés kozben felmelegszik, és a mikodés befejezése utdn egy ideig forré marad a
maradékhd miatt. Kerilje a forré feltletekkel vald érintkezést.

- Ne hagyja el a hazat, amig a késziilék mikodik. Tavozas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék ki van
kapcsolva, és le van valasztva az aramforrasrol.

- Tisztitds el6tt, vagy ha hosszabb ideig nem fogja hasznalni, mindig huzza ki a vakuumozé késziiléket a
konnektorbdl. Soha ne huzza ki a késziiléket a hdldzati kabelnél fogva a konnektorbdl, mikozben be van
kapcsolva, és ha a keze nedves vagy nyirkos. Gy6z6djon meg rdla, hogy a tapkabel nem sériilt.

- Hasznalat utan hagyja nyitva a késziilék fedelét, hogy gyorsabban leh(ilhessen.

- Ne hasznalja a vakuumozd késziiléket, ha sérilés jeleit mutatja. Az aramutés veszélyének elkerilése
érdekében ne javitsa vagy moddositsa a késziiléket sajat kezlileg. Minden javitast bizzon hivatalos
szervizkdzpontra. A késziilék manipulaldsaval a garancia érvényét veszti.

UZEMELTETES

VAKUUMOZAS

- Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba, és kapcsolja be az élelmiszer-vakumféliazét.

- Gy6z6djon meg réla, hogy a dombornyomott vakuumzsdk nyitott vége tiszta, szennyez6dés- és
gylir6désmentes.

- Helyezze a vdkuumzacskd nyitott végét a tartéba a képen lathatd mdédon.
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- Nyomja meg a fedél mindkét oldalat, amig kattandst nem hall, jelezve, hogy a fedél le van zarva.
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- Forgassa el az lizemmoddvalasztot a kivant Gzemmdad kivalasztasahoz, majd nyomja meg a Start/Stop
gombot.

VAKUUM MODOK:

1. Kézi vakuumozas — lehet6vé teszi a leveg6 elszivasanak intenzitasanak és idGtartamanak manudlis
szabalyozasat

Megfelel6 felhasznalas:

e Manudlis vakuumszabdlyozas — nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot a levegd kiszivdsahoz,
engedje el a folyamat ledllitasahoz

e Pontos nyomasbedllitds — idedlis érzékeny élelmiszerekhez vagy szabdlytalan formdkhoz,
amelyeket nem szeretne teljesen vdkuumozni

o Atorékeny targyak (pl. sitemények, kekszek, gyimolcsok) osszetorésének megakadalyozasa

o Uveg vagy miianyag edényekkel kombinalva a kiméletes porszivdzashoz

2. Kiméletes vakuumozas — a vakuumzacskékbodl vagy tartdlyokbdl torténé levegd dvatos kiszivasara
szolgal, hogy elkeriilje az érzékeny élelmiszerek karosodasat.
Megfelel6 felhasznalas:

e Ha csokkentenie kell a légszivo teljesitményét — megakaddlyozza a kényes ételek, példaul
pékstitemények, puha gylimolcsok (eper, malna), f6tt ételek vagy lagy sajtok Osszetorését vagy
deformalddasat.

o Az élelmiszerek eltarthatdsaganak meghosszabbitasa azok karosodasa nélkal.

¢ Nedves élelmiszerek kezelésekor a folyadékok vakuumkamraba jutasanak megakadalyozasa.

3.Nedves vagy lédus ételek vakuumozasa, amelyek a folyamat soran folyadékot bocsatanak ki.
Megfelel6 felhasznalas:

e |dedlis olyan ételekhez, mint a hus (nyers, pacolt), hal, f6tt ételek, magas viztartalmu gyiimolcsok

e Minimalizdlja a nedvesség okozta illesztési sériilések kockazatat

e Kiméletes vagy kézi vdkuumozasi mdéddal kombinalva az élelmiszerek karosoddasanak megel6zése
érdekében.

4. Szaraz élelmiszerek vakuumcsomagoldsa, amelyek nem tartalmaznak vagy csak minimalis nedvességet
tartalmaznak.
Megfelel6 felhasznalas:

e |dedlis olyan ételekhez, mint a tészta, rizs, szaritott hiivelyesek, kekszek, szaritott hus, liszt, didéfélék

vagy kavé
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- Nyomja meg a ,Seal” gombot a vakuumzacskd levegémentes lezarasahoz.
- A vdkuumozasi folyamat ledllitdsdhoz nyomja meg a Start/Stop gombot.

III

- Miutdn a lezaras befejez6d6tt, nyomja meg mindkét kioldéreteszel6t, nyissa ki a fedelet, és vegye ki a kész
vakuumzacskot.

- Minden porszivdzas utan hagyja a készuléket legalabb 30 masodpercig hdlni. Ellenkezé esetben a késziilék
helyrehozhatatlanul kdarosodhat.

- Megjegyzés: Porszivozashoz dombornyomott (texturdlt) feliiletii vagy hajlitott alsé sarku porzsak
sziikséges. A sima zacskokat csak le lehet zarni, vakuumzarni nem.

KULSG VAKUUMTARTALYBOL VALO PORSZIVOZAS

- Helyezze az ételt a vakuumtartalyba, és zdrja le a fedelet.

- Egy vakuumtomlé (nem tartozék) segitségével kosse dssze a késziilék szivonyildsat és a vakuumtartalyt.

- Gy6z6djon meg réla, hogy nincs légszivargas a fedél és a vakuumtartaly kozott. Ezutan nyomja meg a
gombot a kiilsé tartalyok vagy a konzervdobozok csévon keresztiili porszivézasahoz.

- A porszivdzas befejezése utan huzza ki a porszivétomlét.

Megjegyzés:

- A vakuumtartdly nem része a csomagnak.

- Miel6tt kivenné az élelmiszert a vakuumtartalybdl, el6szér nyomja meg a fedélen talalhaté gombot a
vakuum kioldasahoz, és csak ezutan nyissa ki a fedelet.

- Miel6tt a mikrohullamu stit6be helyezné a tartalyt, el8szor vegye le a fedelet.

- A vakuumtartalyban Iévé élelmiszerek eltarthatdésaganak meghosszabbitdsa érdekében helyezze a tartalyt
hltészekrénybe.

INTELLIGENS HOMERSEKLET-SZABALYOZAS

- egy védelmi és optimalizalé funkcid, amely biztositja a flitoszal h6mérsékletének pontos szabalyozasat
mikodés kdzben.

- Amikor a f(t6szal hémérséklete meghaladja az elGre bedllitott biztonsagi értéket, a készlilék
automatikusan biztonsagi védelmi mddba Iép. A jelz&fény villogni kezd, és a gombok nem mikddnek.

- Amikor a f(itGszal hémérséklete biztonsagos szintre csokken (koriilbelll 2 perc elteltével), a jelz6fény
villogdsa megsz(inik, és a készlilék automatikusan visszatér normal izemallapotba.

AJANLOTT TIPPEK

- Ne toltse tul a vakuumzacskdkat. Hagyjon elegend6 helyet a nyitott végén, hogy a zsakot
biztonsagosabban el tudja helyezni a szivdzénaban.

- Ne hagyjon tul sok leveg6t a vakuumzacskéban. A vakuumozas megkezdése el6tt nyomja meg a zacskot a
levegd kiengedéséhez.

- Hagyjon korilbelll 6 cm rést az étel és a silt kozott, hogy legyen hely a taguldasnak fagyasztas vagy f6zés
kdzben.

- Ne feledd, hogy a fliszerek és izesit6keverékek intenzitdsa tarolas kozben véltozik. Ezért csdkkentse a
fagyasztasra szant élelmiszerekhez hozzaadott so, fliszerek és izesit6k mennyiségét.

- Forrd ételek vakuumcsomagoldsakor el6szor hagyja 6ket legaldbb 5 percig hdlni.

- A vdkuumcsomagolds a nem élelmiszer jellegli cikkeket is védi az oxidaciétdl, a korroziotdl és a
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nedvességtdl, példaul mazeumi kidllitasokat, fényképeket, fontos dokumentumokat, bélyegeket, konyveket,
ékszereket, kartydkat, kozmetikumokat, gydgyszereket és fémeket.

- A készilék ételek pacolasara is haszndlhaté - a vakuumos eljaras megnyitja az ételek podrusait, és
gyorsabban felszivja a pac izét.

- Ha a zacské megolvad, az azt jelenti, hogy a f(it6szal nagyon forré lehet. Hagyja a késziiléket legalabb 90
masodpercig h(lni.

- Az éles, kiallo részeket tartalmazé élelmiszerek, példaul csontok vagy hal esetében a vakuumzacskd végeit
tekerje be miianyag féliaval, hogy megakadalyozza a zacské kilyukaddsat.

- Nedves vagy lédus ételek vakuumcsomagolasakor jobb, ha az ételt tiszta ruhaval attorli, vagy mlanyag
folidba csomagolja vakuumozas el6tt.

ELELMISZER ELTARTHATOSAGA
Hiit6szekrény - h6mérséklet (5 °C 3 °C)

ELELMISZER TIPUSA VAKUUMCSOMAGOLAS NELKUL VAKUUMCSOMAGOLASSAL
Nyers hts 2-3 nap 8-9 nap
Hal / Tenger gytimélcsei 1-3 nap 4-5 nap
Fott hus 4-6 nap 10-14 nap
Zoldségek 3-5nap 7-10 nap
Gyiimélcs 5-7 nap 14-20 nap
Tojas 10-15 nap 30-50 nap

Fagyaszto - hémérséklet (-16 °C =2 °C)

ELELMISZER TIPUSA VAKUUMCSOMAGOLAS NELKUL VAKUUMCSOMAGOLASSAL
Hus 3-5 hénap >1év
Hal 3-5 hdénap >1év

Tenger gylimolcsei 3-5 hdnap >1év

Szobahémérséklet — hémérséklet (25 °C £ 2 °C)

ELELMISZER TIPUSA VAKUUMCSOMAGOLAS NELKUL VAKUUMCSOMAGOLASSAL
Kenyér 1-2 nap 6—8 nap
Kekszek 4-6 hénap >1év
Rizs / Liszt 3-5 hénap >1év
Foldimogyord / Hiivelyesek 3—-6 hénap >1év
Tea 3-6 hénap >1év

KARBANTARTAS ES TAROLAS

- Barmilyen ellen6rzés vagy karbantartds megkezdése el6tt kapcsolja ki a késziiléket, és hizza ki a
csatlakozddugdt a konnektorbdl.

- Az ételszivot csak lehdilés utan tisztitsa!

- Tisztitds kozben lgyeljen arra, hogy ne keriiljon folyadék a késziilékbe!

- Ellendrizze a tomitdszalag korili teriletet. Tavolitsa el a szennyez6déseket, a féliat vagy az
ételmaradékokat.

- Ovatosan, viz nélkiil térolje &t a flit&szalat — lehetSleg szaraz vagy enyhén nedves ruhdval. Ne hasznaljon
fém eszkozoket a tisztitashoz, hogy elkeriilje a sériiléseket.

- Alaposan tisztitsa meg a készillék kiilsejét. Ha a szennyez6dés nem tavolithatd el, hasznaljon szappanos
vizzel megnedvesitett puha rongyot. Soha ne haszndljon tisztitészereket vagy olddszereket, példaul benzint,
alkoholt, ammoniat stb.! Ezek az olddszerek karosithatjak a termék mianyag részeit.

- A vakuumfdlidzé nem mosogatdégépben moshato - csak kézzel tisztithatd.

- Rendszeresen ellendrizze a késziléket, és ha kopott vagy sérilt alkatrészeket talal, sajat biztonsaga
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érdekében cserélje ki azokat. A késziilék kopott vagy sériilt alkatrészeit csak hivatalos szervizkdzpont vagy az
eladd cserélheti ki.
- Gy6z6djon meg réla, hogy eredeti alkatrészeket hasznal.

TAROLAS

- Tarolas el6tt gy6z6djon meg réla, hogy minden szaraz, hogy elkeriilje a penészt vagy a korrdziot.

- A por elleni védelem érdekében a vakuumféliazot letakarhatja egy ruhaval, vagy visszahelyezheti az
eredeti csomagolasaba.

- Szdraz, h(ivos és jol szell6z6 helyen tarolandé.

- Ne tegye ki a késziiléket kdzvetlen napfénynek vagy magas hémérsékletnek.

- Hosszu tavu tdrolas sordn ne tegyen mas targyakat a vakuumfélidzoba — a fedél vagy a zardszalag
deformadlédhat.

KORNYEZETVEDELEM
A termékeken vagy a kiséré dokumentumokon taldlhaté athuzott szemeteskuka szimbdlum
azt jelenti, hogy a hasznalt elektromos és elektronikus termékeket tilos a haztartasi
hulladékkal keverni. A megfelel6 artalmatlanitds, hasznositas és Gjrahasznositds érdekében
kérjik, hogy ezeket a termékeket a kijelolt gylijtépontokon juttassa el, ahol ingyenesen
atveszik azokat. Alternativ megoldasként egyes orszagokban visszaviheti termékeit a helyi
I (iskeresked6hoz, ha egyenérték(i  Gj terméket vdasarol. A termék megfeleld
artalmatlanitasaval segit megérizni az értékes természeti er6forrasokat, és megel6zni a
kdrnyezetre és az emberi egészségre gyakorolt lehetséges negativ kovetkezményeket, amelyek egyébként a
nem megfelel6 hulladékkezelésb6l adddhatndnak. Tovabbi részletekért kérjik, forduljon a helyi
onkormdanyzathoz vagy a legkdzelebbi gyl(jt6helyhez. Az ilyen tipusu hulladék nem megfelel6
artalmatlanitdsa a nemzeti el6irasoknak megfelel6en birsagot szabhat ki.
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APARAT DE VIDAT ALIMENTE

DESCRIERE

- Aparatul de vidat alimente permite prelungirea prospetimii alimentelor prin eliminarea aerului din pungi si
sigilarea acestora ermetic. Datorita designului sdu modern si dimensiunilor compacte, este ideal pentru
utilizare in gospodarii sau in afaceri mici.

- Aparatul de vidat este echipat cu un motor puternic si un sistem fiabil de aspirare a aerului, cu presiune de
vid de pana la -65 kPa, asigurand o vidare eficienta atat pentru alimente uscate, cat si pentru cele umede.

- Aparatul este fabricat din plastic ABS durabil si otel inoxidabil, ceea ce 1i garanteaza o durata lunga de viata
si o intretinere usoara.

- Design compact si elegant, cu operare intuitiva folosind doar cateva butoane.

- Aparatul este compatibil cu recipiente prin portul de conectare si butonul Canister, extinzand utilizarile
sale pentru marinare sau depozitare in recipiente.

- Latimea maxima a pungii de vidare este de 30 cm, iar latimea benzii de incalzire este de 2 mm, asigurand
o sigilare puternica si fiabila.

- Datorita dimensiunilor sale compacte (385 x 110 x 55 mm), este usor de depozitat si economiseste spatiu.

Folositi dispozitivul doar in scopurile specificate. Orice altd utilizare va fi consideratd utilizare incorectd.
Utilizatorul/operatorul si nu producdtorul va fi responsabil pentru orice daune sau vatdmdri cauzate de o
utilizare necorespunzdtoare. Retineti cd acest dispozitiv nu este proiectat pentru utilizare comerciald sau
industriald. Garantia nu va fi valabild dacd dispozitivul este utilizat in scopuri comerciale, industriale sau
similare.

PARAMETRII TEHNICI

VOLTAJ/FRECVENTA 230V /50 Hz
CONSUM DE ENERGIE 110 W
PRESIUNE DE VIDARE -65 kPa
VITEZA DE VIDARE 3 |/min
TIMP DE VIDARE SI SIGILARE 6—-15s
LATIME MAXIMA SIGILARE 2 mm
UTILIZARE alimente uscate si umede
MATERIAL ABS plastic + otel inoxidabil
FUNCTIE DE CONECTARE LA RECIPIENT da (port de conectare si buton Canister)
DIMENSIUNI 38,5x11x5,5cm
GREUTATE 800 g
1 Buton Start/Stop 11 Suport pentru pungi de vidat
2 Comutator mod 12 Etansare inferioara
3 Buton de vidare manuala 13 Clema stanga
4 Buton pentru sigi.larea pungii de vidat (fara 14 Clema stang3
aspirare de aer)
5 Buton pentru vidare alimente uscate 15 Orificiu de aspirare
6 Buton pentru vidare delicata 16 Banda de incalzire
7 Buton pentru vidare alimente umede 17 Buton pentru vidare recipiente externe sau cutii
de vidat prin tub
8 Clema dreapta 18 Comutator de mod
9 Banda de etansare 19 Top Etansare superioara
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‘ 10 ‘ Tava de colectare a lichidelor ‘ 20 ‘ Clema dreapta

NOTA EXPLICATIVA A SIMBOLURILOR

o B~

- | n timpul efectudrii reparatiilor, aparatul nu trebuie s fie conectat la priz.
|!,J|_| Cititi manualul de instructiuni Tnainte de utilizare.

A Avertisment.

€ Produsul este conform cu directivele europene aplicabile si a fost realizatd metoda de evaluare
a conformitatii acestor directive.

K Nu aruncati produsul in deseurile menajere. In schimb, apelati la centrele de reciclare intr-un
|

O

mod ecologic. Va rugam sa acordati atentie protectiei mediului inconjurator.

Protectie cu izolatie dubla Clasa Il. Tmpdmantarea nu este necesara.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

- CITITI CU ATENTIE MANUALUL DE INSTRUCTIUNI TINAINTE DE A UTILIZA APARATUL DE VIDAT ALIMENTE
- Aparatul nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) a caror capacitate fizica, senzorialad sau
mentala ori lipsa experientei si cunostintelor impiedica utilizarea in siguranta, decat daca sunt supravegheate
sau instruite Tn utilizarea aparatului de catre o persoana responsabila pentru siguranta lor. Supravegheati
copiii pentru a va asigura ca acestia nu se joaca cu produsul.
- Aparatul este destinat exclusiv utilizarii casnice. Nu este destinat utilizarii comerciale sau in locatii precum:
e bucatarii pentru personalul din magazine, birouri si alte locuri de munca
e camere de hotel sau motel si alte spatii rezidentiale
e ferme agricole
e pensiuni
- Utilizati aparatul numaiin scopul pentru care a fost conceput - vidarea si sigilarea alimentelor. Nu 1l utilizati
pentru ambalarea lichidelor, alimentelor fierbinti sau materialelor inflamabile!
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- Nu asezati aparatul pe pervazuri de ferestre, blaturi de chiuveta sau pe suprafete instabile. Asezati-I
intotdeauna pe o suprafata stabild, plana si uscata.

- Nu asezati aparatul langa chiuveta sau lavoar, pe sau langa aparate si echipamente care sunt surse de caldura.
- Tnainte de a conecta aparatul de vidat la o sursd de alimentare, asigurati-vd c tensiunea de la priza electricd
corespunde informatiilor de pe eticheta aparatului.

- Verificati daca cablul de alimentare este deteriorat. Daca este, dispuneti inlocuirea acestuia de catre un
centru de service autorizat pentru a evita pericolul.

- Desfaceti complet cablul de alimentare!

- Priza electrica la care este conectat aparatul trebuie sa fie usor accesibila, astfel incat sa puteti deconecta
rapid cablul de alimentare, daca este necesar.

- Folositi aparatul de vidat alimente doar atunci cand este instalat in pozitia sa de lucru si plasat la o distanta
suficienta fata de suprafete inflamabile, precum perdele, draperii etc.

- Utilizati doar pungi si role de vidat de Tnalta calitate, recomandate de producator pentru aparatele de vidat
alimente.

- Asigurati-va ca apa sau orice alt lichid nu patrunde in deschiderea de aspiratie.

- Nu expuneti aparatul de vidat alimente la umezeala sau ploaie.

- Mentineti aparatul curat. Curatati-l conform instructiunilor din sectiunea , Curatare si intretinere”. Lasati
aparatul sa se raceasca inainte de curatare. Nu spalati aparatul sub jet de apa si nu 1l scufundati in apa sau in
orice alt lichid.

- Aparatul de vidat alimente se incalzeste in timpul functionarii si ramane cald pentru o perioada dupa oprire,
din cauza caldurii reziduale. Evitati contactul cu suprafetele incalzite.

- Nu parasiti locuinta in timp ce aparatul este in functiune. Asigurati-va ca aparatul este oprit si deconectat
de la sursa de alimentare inainte de a pleca.

- Deconectati intotdeauna aparatul de vidat alimente de la sursa de alimentare inainte de a-l curata sau daca
nu 1l veti utiliza pentru o perioada indelungata. Nu scoateti niciodata aparatul din priza tragand de cablul de
alimentare in timp ce este pornit sau daca aveti mainile ude sau umede. Verificati cablul de alimentare sa nu
fie deteriorat.

- Dupa ce ati terminat de utilizat aparatul, lasati capacul deschis pentru ca acesta sa se raceasca mai repede.
- Nu utilizati aparatul de vidat alimente daca prezinta semne de deteriorare. Pentru a evita riscul de
electrocutare, nu incercati s reparati sau sa modificati singur aparatul. incredintati toate reparatiile unui
centru de service autorizat. Interventiile neautorizate pot duce la pierderea garantiei.

OPERAREA

VIDAREA

- Introduceti fisa cablului de alimentare intr-o priza electrica si porniti aparatul de vidat alimente.

- Asigurati-va ca capatul deschis al pungii de vidat, cu suprafata texturata este curat si lipsit de murdarie sau
cute.

-Inserati capatul deschis al pungii de vidat in suport, asa cum este aratat in imagine.
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- Apasati ambele parti ale capacului pana cand auziti un clic, indicand faptul ca capacul este inchis.
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MODURI DE VIDARE:
1. Vidare manuala- permite controlul manual al intensitatii si duratei de aspirare a aerului
Utilizare potrivita:

e Control manual al vidului— prin apasarea si mentinerea apasata a butonului, aerul este aspirat;
eliberarea butonului opreste procesul

e Reglare precisa a presiunii —ideala pentru alimente sensibile sau forme neregulate, cand nu doriti sa
faceti vidare completa

e Prevenirea strivirii alimentelor fragile (de ex. prajituri, biscuiti, fructe)

e Utilizarea impreuna cu recipiente din sticla sau plastic pentru o vidare delicata

2. Vidare delicata- utilizata pentru indepartarea usoara a aerului din pungile sau recipientele de vid, pentru
a evita deteriorarea alimentelor delicate.
Utilizare potrivita:

o Daca este necesar sa reduceti intensitatea aspirarii — previne zdrobirea sau deformarea
alimentelor delicate, cum ar fi produse de patiserie, fructe moi (capsuni, zmeurd), mancaruri gatite
sau branzeturi moi.

o Extinde durata de valabilitate a alimentelor fara a le deteriora.

e Previne patrunderea lichidelor in camera de vid atunci cand se vidiaza alimente umede.

3. Vidarea alimentelor umede sau suculente care elibereaza lichide in timpul procesului
Utilizare potrivita:

e |deal pentru alimente precum carne (cruda, marinata), peste, mancaruri gatite, fructe cu continut
ridicat de apa

e Minimizeaza riscul deteriorarii etansarii din cauza umezelii.

e Poate fi combinat cu modurile de vidare delicata sau manuala pentru a preveni deteriorarea
alimentelor.

4. Vidarea alimentelor uscate care contin putina sau deloc umiditate.
Utilizare potrivita:

e |deal pentru alimente precum paste, orez, leguminoase uscate, biscuiti, carne uscata, faina, nuci

sau cafea.

III

- Apasati butonul pentru sigilarea pungii de vid fara a aspira aerul — ,Sea
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- Pentru a opri procesul de vidare, apasati butonul Start/Stop.

- Dupa ce sigilarea este completa, apasati ambele cleme de eliberare, deschideti capacul si scoateti punga de
vid terminata.

- Dupd fiecare proces de vidare, |3sati aparatul s3 se rdceascd timp de cel putin 30 de secunde. In caz contrar,
aparatul poate suferi daune ireparabile.

- Nota: Pentru vidare este necesara o punga cu suprafata reliefata (texturatad) sau o punga cu coltul de jos
pliat. Pungile netede obisnuite pot fi doar sigilate, nu si vidate.

VIDAREA DINTR-UN RECIPIENT DE VID EXTERN

- Asezati alimentele in recipientul de vidare si inchideti capacul.

- Conectati orificiul de aspirare al aparatului si recipientul de vid utilizand furtunul de vid.

- Asigurati-va ca nu exista scurgeri de aer intre capac si recipientul de vid. Apoi apasati butonul pentru a aspira
recipientele externe sau borcanele de vid prin furtun.

- Cand aspirarea este finalizatd, deconectati furtunul de vid.

Nota:

- Recipientul de vid nu este inclus in pachet.

- Tnainte de a scoate alimentele din recipientul sub vid, apdsati mai intai butonul de pe capac pentru a elibera
vidul si abia apoi deschideti capacul.

- Scoateti mai intai capacul Thainte de a pune recipientul in cuptorul cu microunde.

- Pentru a prelungi termenul de valabilitate al alimentelor din recipientul sub vid, depozitati-le in frigider.

CONTROLUL INTELIGENT AL TEMPERATURII

- Este o functie de protectie si optimizare care asigura controlul precis al temperaturii firului de incalzire in
timpul functionarii.

- Cand temperatura firului de incalzire depaseste un prag de siguranta prestabilit, aparatul intra automat intr-
un mod de protectie de siguranta. Indicatorul incepe sa clipeasca, iar butoanele devin nefunctionale.

- Cand temperatura firului de incalzire scade la un nivel de siguranta (aproximativ dupa 2 minute), indicatorul
Tnceteaza sa mai clipeasca, iar aparatul revine automat la functionarea normala.

SFATURI RECOMANDATE

- Nu umpleti excesiv pungile de vidat. Lasati suficient spatiu liber la capatul deschis, astfel incat sa puteti
plasa punga mai bine in zona de vidare.

- Nu I&sati prea mult aer in punga de vidat. Tnainte de a incepe procesul de vidare, apdsati punga pentru a
elimina aerul.

- Lasati un spatiu de aproximativ 6 cm intre alimente si sigiliu pentru a permite expansiunea in timpul
congelarii sau gatitului.

Retineti ca amestecurile de condimente si arome isi pot schimba intensitatea in timpul depozitarii. Prin
urmare, reduceti cantitatea de sare, piper si condimente adaugate alimentelor destinate congelarii.

- Cand sigilati alimente fierbinti, |asati-le sa se raceasca cel putin 5 minute inainte.

- De asemenea, ambalarea in vid protejeaza obiectele nealimentare impotriva oxidarii, coroziunii si umiditatii,
cum ar fi exponatele muzeale, fotografiile, documentele importante, timbrele, cartile, bijuteriile, cartile de
vizita, cosmeticele, medicamentele si metalele.
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- Aparatul poate fi utilizat si pentru marinarea alimentelor - procesul de vidare deschide porii alimentelor,
permitandu-le sa absoarba mai repede aromele din marinada.

- Daca punga se topeste, inseamna ca firul de incalzire poate fi prea fierbinte. Lasati aparatul sa se raceasca
cel putin 90 de secunde.

- Pentru alimentele cu proeminente ascutite, cum ar fi oasele sau pestele, infasurati capetele cu folie
alimentara pentru a preveni perforarea pungii de vid.

- Atunci cand aspirati alimente umede sau suculente, este recomandat sa stergeti mai intai alimentele cu un
prosop curat sau sa le infasurati in folie alimentara Thainte de vidare.

TERMENUL DE VALABILITATE AL ALIMENTELOR

Frigider - temperatura (5 °C + 3 °C)

TIP DE ALIMENT FARA AMBALARE VIDATA CU AMBALARE VIDATA
Carne cruda 2-3 zile 8-9 zile
Peste/ fructe de mare 1-3 zile 4-5 zile
Carne gatita 4-6 zile 10-14 zile
Legume 3-5 zile 7-10 zile
Fructe 5-7 zile 14-20 zile
Oua 10-15 zile 30-50 zile

Congelator - temperatura (-16 °C £ 2 °C)

TIP DE ALIMENT FARA AMBALARE VIDATA CU AMBALARE VIDATA
Carne 3-5 luni >1an
Peste 3-5 luni >1an

Fructe de mare 3-5 luni >1an

La temperatura camerei - temperatura (25 °C £ 2 °C)

TIP DE ALIMENT FARA AMBALARE VIDATA CU AMBALARE VIDATA
Paine 1-2 zile 6-8 zile
Biscuiti 4-6 luni >1an
Orez / faina 3-5 luni >1an
Arahide / Leguminoase 3-6 luni >1an
Ceai 3—6 luni >1an

INTRETINERE S| DEPOZITARE

- Tnainte de a incepe orice inspectie sau intretinere, opriti aparatul si deconectati-| de la priza electrica.

- Nu curatati aparatul de vidat alimente pana cand acesta nu s-a racit!

- Asigurati-va ca niciun lichid nu intra in aparat in timpul curatarii!

- Scoateti tava de colectare si spalati-o cu apa calda si detergent delicat.

- Verificati si zona din jurul benzii de sigilare. Indepértati orice murdérie, folie sau resturi alimentare.

- Stergeti usor banda de incalzire fara a folosi apa - de preferat cu o carpa uscata sau usor umeda. Nu utilizati
unelte metalice pentru curatare pentru a evita deteriorarea acestuia.

- Curatati temeinic exteriorul aparatului. Daca murdaria nu poate fi indepartata, utilizati o carpa moale
umezitd cu apa cu sapun. Nu utilizati niciodata agenti de curatare sau solventi precum benzina, alcool,
amoniac etc.! Acesti solventi pot deteriora partile din plastic ale produsului.

- Aparatul de vidat alimente nu este potrivit pentru curdtarea in masina de spalat vase - curatati-l numai
manual.

- Verificati aparatul in mod regulat si, daca constatati ca unele piese sunt uzate sau deteriorate, inlocuiti-le ca
masura de precautie pentru siguranta dumneavoastra. Piesele uzate sau deteriorate pot fi inlocuite numai la
un centru de service autorizat sau de catre vanzator.
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- Asigurati-va ca sunt utilizate piese de schimb originale.

DEPOZITARE

- Tnainte de depozitare, asigurati-vd c3 totul este uscat pentru a preveni mucegaiul sau coroziunea.

- Pentru a proteja impotriva prafului, puteti acoperi aparatul de vidat cu o carpa sau il puteti pastra in
ambalajul original.

- Depozitati intr-un loc uscat, racoros si bine ventilat.

- Nu expuneti aparatul la lumina directa a soarelui sau la temperaturi ridicate.

- La depozitarea pe perioade lungi, nu asezati obiecte grele pe aparatul de vidat — acest lucru poate provoca
deformarea capacului sau a benzii de sigilare.

PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR

Simbolul cu containerul marcat pe produse sau in documentele insotitoare inseamna ca

produsele electrice si electronice folosite nu trebuie adaugate in deseurile menajere

generale. Pentru eliminarea, recuperarea si reciclarea corespunzatoare, va rugam sa luati

aceste produse la punctele de colectare desemnate unde vor fi preluate gratuit. in mod

alternativ, in unele tari, puteti returna produsele dvs. cu amanuntul local atunci cand

M ochizitionati un produs nou echivalent. Eliminarea corectd a acestui produs va ajuta la

economisirea resurselor naturale valoroase si va ajuta la prevenirea consecintelor negative

potentiale asupra mediului si sanatatii umane, care ar putea fi cauzate de manipularea necorespunzatoare a

deseurilor. Pentru mai multe detalii, contactati autoritatea locala sau cel mai apropiat punct de colectare. Se

pot impune sanctiuni pentru eliminarea incorecta a acestui tip de deseuri in conformitate cu reglementarile
nationale.
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FOOD VACUUM SEALER

DESCRIPTION

- The food vacuum sealer allows you to extend the freshness of your food by removing air from bags and
sealing them hermetically. Thanks to its modern design and compact size, it is ideal for use in households or
in smaller businesses.

- The vacuum sealer is equipped with a powerful motor and a reliable air suction system with a vacuum
pressure up to -65 kPa, ensuring effective vacuum sealing of both dry and wet foods.

- The device is made from durable ABS plastic and stainless steel, which guarantees its long service life and
easy maintenance.

- Compact and elegant design with intuitive operation using just a few buttons.

- The device is compatible with containers via the connection port and the Canister button, expanding its
uses to include marinating or storage in containers.

- The maximum width of the vacuum bag is 30 cm, and the width of the heating wire is 2 mm, ensuring a
strong and reliable seal.

- Thanks to its compact dimensions (385 x 110 x 55 mm), it is easy to store and space-efficient.

Use the appliance only for its intended purposes. Any other use is considered improper. The user/operator
and not the manufacturer will be liable for any damage or injuries caused by such misuse. Keep in mind that
this device is not designed for commercial or industrial use. The warranty will not be valid if the device is used
for commercial, industrial or similar purposes.

TECHNICAL PARAMETERS

VOLTAGE/FREQUENCY 230V /50 Hz
POWER CONSUMPTION 110 W
VACUUM PRESSURE -65 kPa
VACUUM SPEED 3 1/min
VACUUMING AND SEALING TIME 6—-15s
MAXIMUM SEAL WIDTH 2 mm

USAGE dry and wet foods
MATERIAL ABS plastic + stainless steel
CONTAINER CONNECTION FUNCTION yes (connection port and Canister button)
DIMENSIONS 38,5x11x5,5cm
WEIGHT 800 g
1 Start/Stop button 11 Vacuum bag holder
2 Mode switch 12 Lower gasket
3 Manual vacuum button 13 Left latch
4 Button for Sfealing the vaCL_Jum bag only 14 Left latch
(without air suction)
5 Button for vacuuming dry foods 15 Suction opening
6 Gentle vacuum button 16 Heating element
7 Button for vacuuming wet foods 17 Button for vacuuming e>‘<ternal containers or
vacuum cans via the tube.
8 Right latch 18 Mode switch
9 Sealing strip 19 Upper gasket
10 Drip tray 20 Right latch
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EXPLANATION OF SYMBOLS

During repairs, the device must not be plugged into an electrical outlet.

E

Read the instruction manual before use.

& Warning.

€ The product complies with applicable European directives, and the conformity assessment

method for these directives has been carried out.
K Do not dispose of in regular household waste. Instead, use environmentally friendly recycling
|

centers. Please pay attention to environmental protection.

Double insulation protection Class Il. Grounding is not required.

SAFETY INSTRUCTIONS

- READ THIS INSTRUCTION MANUAL CAREFULLY BEFORE USING THE FOOD VACUUM SEALER
- The appliance is not intended for use by persons (including children) whose physical, sensory or mental
incapacity or lack of experience and knowledge prevents their safe use, unless they are supervised or
instructed in the use of the appliance by a person responsible for their safety. Keep an eye on children to
ensure that they are not allowed to play with the product.
- The appliance is intended for household use only. It is not intended for commercial use or for use in premises
such as:

e kitchenettes for staff in shops, offices and other workplaces
hotel or motel rooms and other residential spaces

e agricultural farms

e bed and breakfast establishments
- Use the appliance only for its intended purpose - vacuuming and sealing food. Do not use it for packaging
liquids, hot food or flammable materials!
- Do not place the appliance on window sills, sink draining boards or unstable surfaces. Always place it on a
stable, flat and dry surface.
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- Do not place the appliance near a sink or washbasin, on or near appliances and equipment that are sources
of heat.

- Before connecting the vacuum sealer to a power supply, make sure that the voltage at your electrical outlet
matches the information on the device’s label.

- Check whether the power cord is damaged. If it is, have it replaced by an authorized service center to avoid
danger.

- Unwind the power cord completely!

- The electrical outlet to which the appliance is connected must be easily accessible so that the power cord
plug can be quickly unplugged if necessary.

- Use the food vacuum sealer only when it is installed in its working position and placed at a sufficient distance
from flammable surfaces such as curtains, drapes, etc.

- Use only high-quality vacuum bags and rolls recommended by the manufacturer for food vacuum sealers.
- Make sure that water or any other liquid does not enter the suction opening.

- Do not expose the food vacuum sealer to moisture or rain.

- Keep the appliance clean. Clean it according to the instructions provided in the "Cleaning and Maintenance"
section. Allow the appliance to cool down before cleaning. Do not wash the appliance under running water
or immerse it in water or any other liquid.

- The food vacuum sealer heats up during operation and remains warm for a while after operation due to
residual heat. Avoid contact with the heated surfaces.

- Do not leave the house while the appliance is in operation. Make sure the appliance is switched off and
disconnected from the power source before leaving.

- Always disconnect the food vacuum sealer from the power source before cleaning it or if you will not be
using it for an extended period. Never unplug the appliance by pulling the power cord while it is on or if your
hands are wet or damp. Make sure the power cord is not damaged.

- When you are finished using the appliance, leave the cover open so that it cools down faster.

- Do not use the food vacuum sealer if it shows any signs of damage. To avoid the risk of electric shock, do
not attempt to repair or modify the appliance yourself. Entrust all repairs to an authorized service center.
Tampering with the appliance may result in loss of warranty.

OPERATION

VACUUM SEALING

- Plug the power cord plug into an electrical outlet and turn on the food vacuum sealer.

- Make sure the open end of the vacuum bag with the textured surface is clean and free of dirt or creases.
-Insert the open end of the vacuum bag into the holder as shown in the illustration.

é =] = a/
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- Push both sides of the cover until you hear a click, indicating that the cover is closed.

7 N

=== o\

VACUUMING MODES:
1. Manual vacuuming - allows manual control of the intensity and duration of air suction
Suitable use:
e Manual vacuum control — by pressing and holding the button, air is suctioned; releasing the button
stops the process
e Precise pressure setting — ideal for sensitive foods or irregular shapes where you don't want to
vacuum fully
e Preventing fragile items (e.g. cakes, biscuits, fruit) from getting squashed
e When combined with glass or plastic containers for gentle vacuuming
2. Gentle vacuuming- used for gentle air removal from vacuum bags or containers to avoid damaging
delicate foods.
Suitable use:
¢ If you need to reduce the suction strength - prevents crushing or deformation of delicate foods such
as pastries, soft fruits (strawberries, raspberries), cooked meals, or soft cheeses.
¢ Extend the shelf life of foods without damaging them.
e Prevents liquids from entering the vacuum chamber when vacuuming moist foods.
3. Vacuuming moist or juicy foods that release liquids during the process.
Suitable use:
e |deal for foods such as meat (raw, marinated), fish, cooked dishes, fruits with high water content
e Minimizes the risk of seal damage due to moisture
e Can be combined with gentle or manual vacuuming modes to prevent damage to the food
4. Vacuum sealing of dry foods that contain no or only minimal moisture.
Suitable use:
e |deal for foods such as pasta, rice, dry legumes, crackers, dried meats, flour, nuts or coffee

- Press the button for sealing the vacuum bag without vacuuming the air - “Seal.”
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- To stop the vacuuming process, press the Start/Stop button.

- Once the sealing is complete, push in both release latches, open the cover and remove the finished vacuum
bag.

- After each vacuuming, allow the appliance to cool down for at least 30 seconds. Otherwise, the device could
be irreparably damaged.

- Note: For vacuum sealing, use vacuum bags with a relief (textured) surface or a bag with a folded bottom
corner is required. Regular smooth bags can only be sealed, not vacuumed.

VACUUM SEALING FROM AN EXTERNAL VACUUM CONTAINER

- Place the food in the vacuum container and close the lid.

- Connect the suction port of the device and the vacuum container using the vacuum hose.

- Make sure there is no air leakage between the lid and the vacuum container. Then press the button to
vacuum external containers or vacuum jars through the hose.

- When vacuuming is complete, disconnect the vacuum hose.

Note:

- The vacuum container is not included in the package.

- Before removing food from the vacuum container, first press the button on the lid to release the vacuum,
and only then open the lid.

- Remove the lid first before putting the container in the microwave.

- To prolong the shelf life of the food inside the vacuum container, store it in the refrigerator.

INTELLIGENT TEMPERATURE CONTROL

- is a protection and optimization function that ensures precise temperature control of the heating wire
during operation.

- When the heating wire temperature exceeds a preset safety threshold, the appliance automatically enters
a safety protection mode. The indicator starts flashing, and the buttons become non-functional.

- When the heating wire temperature drops to a safe level (approximately after 2 minutes), the indicator
stops flashing, and the device automatically returns to normal operation.

RECOMMENDED TIPS

- Do not overfill vacuum bags. Leave enough free space at the open end so that you can place the bag more
securely in the vacuum area.

- Do not leave too much air in the vacuum bag. Before starting the vacuum process, press the bag to expel
the air.

- Leave a gap of about 6 cm between the food and the seal to allow room for expansion during freezing or
cooking.

- Remember that seasoning and flavoring mixtures may change their intensity during storage. Therefore,
reduce the amount of salt, pepper and spices added to foods for freezing

- When vacuum sealing hot foods, allow them to cool for at least 5 minutes beforehand.

- Vacuum packaging also protects non-food items from oxidation, corrosion and moisture, such as museum
exhibits, photographs, important documents, stamps, books, jewelry, cards, cosmetics, medicines and metals.
- The device can also be used to marinating food - the vacuum process opens the pores of the food, allowing
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it to absorb marinade flavors faster.

- If the bag melts, it means that the heating wire may be very hot. Allow the appliance to cool down for at
least 90 seconds.

- For foods with sharp projections, such as bones or fish, wrap the ends with plastic wrap to prevent the
vacuum bag from puncturing.

- When vacuuming moist or juicy foods, it is better to wipe the food with a clean cloth beforehand or wrap it
in plastic wrap before vacuuming.

SHELF LIFE OF FOODS
Refrigerator - temperature (5 °C + 3 °C)

TYPE OF FOOD WITHOUT VACUUM PACKAGING WITH VACUUM PACKAGING
Raw meat 2-3 days 8-9 days
Fish/Seafood 1-3 days 4-5 days
Cooked meat 4—6 days 10-14 days
Vegetables 3-5 days 7-10 days
Fruit 5-7 days 14-20 days
Eggs 10-15 days 30-50 days

Freezer - temperature (-16 °C £ 2 °C)

TYPE OF FOOD WITHOUT VACUUM PACKAGING WITH VACUUM PACKAGING
Meat 3-5 months > 1 year
Fish 3-5 months > 1 year
Seafood 3-5 months > 1 year

Room temperature - temperature (25 °C £ 2 °C)

TYPE OF FOOD WITHOUT VACUUM PACKAGING WITH VACUUM PACKAGING
Bread 1-2 days 6—8 days
Biscuits 4—-6 months > 1 vyear
Rice / Flour 3-5 months > 1 year
Peanuts / Legumes 3—6 months > 1 vyear
Tea 3—6 months > 1 year

MAINTENANCE AND STORAGE

- Before starting any inspection or maintenance, turn off the appliance and unplug it from the electrical outlet.
- Do not clean the food vacuum sealer until it has cooled down!

- Ensure that no liquid enters the appliance during cleaning!

- Remove the drip tray and wash it with warm water and mild detergent.

- Also check around the sealing strip. Remove any dirt, foil or food residue.

- Gently wipe the heating element without water-preferably with a dry or slightly damp cloth. Do not use
metal tools for cleaning to avoid damaging it.

- Thoroughly clean the outside of the appliance. If dirt cannot be removed, use a soft cloth dampened with
soapy water. Never use cleaning agents or solvents such as gasoline, alcohol, ammonia, etc.! These solvents
can damage the plastic parts of the product.

- The food vacuum sealer is not suitable for the dishwasher - only clean by hand.

- Check your appliance regularly and if you find that any parts are worn or damaged, replace them as a
precaution for your own safety. Worn or damaged parts can only be replaced at an authorized service center
or by the seller.

- Make sure that original spare parts are used.



Y English

STORAGE

- Before storing, make sure everything is dry to prevent mold or corrosion.

- To protect against dust, you can cover the vacuum sealer with a cloth or place it in the original packaging.
- Store in a dry, cool and well-ventilated place.

- Do not expose the appliance to direct sunlight or high temperatures.

- When storing for long periods of time, do not place heavy objects on the vacuum sealer - this may cause
deformation of the lid or sealing strip.

PROTECTION OF THE ENVIRONMENT

The crossed-out waste bin symbol on products or their accompanying documents signifies

that used electrical and electronic products must not be disposed of with regular household

waste. To ensure proper disposal, recovery, and recycling, take these products to designated

collection points where they will be accepted free of charge. In some countries, you may

also return your old products to a local retailer when purchasing a new equivalent item. By

M (isposing of this product responsibly, you contribute to the preservation of valuable natural
resources and help prevent potential negative effects on the environment and human health

caused by improper waste disposal. For more information, please contact your local authority or the nearest
collection point. Improper disposal of this waste may result in fines in accordance with national regulations.
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EU VYHLASENIE O ZHODE
EU DECLARATION OF CONFORMITY

vydané/issued by

Vyrobca/Producer: SLOVAKIA TREND EXPORT - IMPORT, s.r.o.
Sidlo/Seated: Michalovska 87/1414, Sobrance 07301, Slovensko
ICO/ID Nr: 46512250

vyhlasuje na vlastni zodpovednost, Ze nasledne oznadené zariadenie na zaklade svojej koncepcie a konstrukcie, rovnako ako
do obehu uvedené vyhotovenie, zodpoveda zdkladnym bezpecénostnym poziadavkam prislusnych legislativnych predpisov/
hereby declares that this appliance is in compliance with all basic safety requirements of all relevant directives.

Vakuovaéka na potraviny / Food vacuum sealer MagicHome, 385 x 110 x 55 mm, 110 W, 230 V, 50 Hz, Class Il
TYP/TYPE: QH-51

bolo navrhnuté a vyrobené v zhode s nasledujdcimi normami/was constructed and produced in compliance with following
standards:

EN 55014-1:2017+A11:2020

EN 55014-2:2015

EN IEC 61000-3-2:2019

EN 61000-3-3:2013+A1:2019

EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A2:2019+A14:2019

EN 60335-2-45:2002+A1:2008+A2:2012

EN 62233:2008

a nasledujucimi predpismi (vietko v platnom zneni)/and all relevant directives (all in compliance):
EMC 2014/30/EU

LVD 2014/35/EU

RoHS 2011/65/EU and its amendment (EU) 2015/863

Vsetky subory technickej dokumentacie sa nachadzaju k nahliadnutiu na adrese: /All related technical documentation and
test report are available for checking at seat of company on following address: Slovakia TREND Export — Import s.r.o,
Michalovska 87/1414, 073 01 Sobrance, Slovenska Republika

Last two digits when product has been introduced on market
/ Posledné dve ¢islice roka, kedy bol vyrobok oznaceny znackou CE: 25

Sobrance 6.5.2025
Datum a miesto vydania vyhlasenia Vydal/Issued by. Peciatka/Podpis, Stamp/Signature
Place and date of issue JUDr. Michal Zefiuch, confidential clerk/prokurista
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EU PROHLASENI O SHODE
EU DECLARATION OF CONFORMITY

vydano/issued by

Vyrobce/Producer: SLOVAKIA TREND EXPORT - IMPORT, s.r.o.
Sidlo/Seated: Michalovska 87/1414, Sobrance 07301, Slovensko
ICO/ID Nr: 46512250

prohlasuje na vlastni odpovédnost, Ze ndsledné oznacené zafizeni na zakladé své koncepce a konstrukce, stejné jako do
obéhu uvedené provedeni, odpovida zakladnim bezpecnostnim pozadavkim pfislusnych legislativnich pfedpist/hereby
declares that this appliance is in compliance with all basic safety requirements of all relevant directives.

Vakuovaéka na potraviny / Food vacuum sealer MagicHome, 385 x 110 x 55 mm, 110 W, 230 V, 50 Hz, Class Il
TYP/TYPE: QH-51

bylo navrzeno a vyrobeno ve shodé s nasledujicimi normami/was constructed and produced in compliance with following
standards:

EN 55014-1:2017+A11:2020

EN 55014-2:2015

EN IEC 61000-3-2:2019

EN 61000-3-3:2013+A1:2019

EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A2:2019+A14:2019

EN 60335-2-45:2002+A1:2008+A2:2012

EN 62233:2008

a nasledujicimi pfedpisy (vSe v platném znéni)/and all relevant directives (all in compliance):
EMC 2014/30/EU

LVD 2014/35/EU

RoHS 2011/65/EU and its amendment (EU) 2015/863

Vsechny soubory technické dokumentace se nachazeji k nahlédnuti na adrese: /All related technical documentation and test
report are available for checking at seat of company on following address: Slovakia TREND Export — Import s.r.o, Michalovska

87/1414, 073 01 Sobrance, Slovenska Republika

Last two digits when product has been introduced on market
/ Posledni dvé &islice roku, kdy byl vyrobek oznacen znackou CE: 25

Sobrance 6.5.2025
Datum a misto vydani prohlaseni Vydal/Issued by. Razitko/Podpis, Stamp/Signhature
Place and date of issue JUDr. Michal Zefiuch, confidential clerk/prokurista
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ZARUCNY LIST / ZARUCNI LIST / JOTALLASI JEGY / LISTA DE GARANTIE / WARRANTY LETTER

Sériové Cislo: Datum predaja: Podpis a peciatka predajcu:
Sériové Cislo: Datum prodeje: Razitko a podpis prodejce:
Sorozatszam: Eladas datuma: Az eladé aldirasa és bélyegzdje:
Nr. serie: Data vanzarii: Stampila vanzatorului:

Serial number: Date of sale: Seller's stamp and signature:

PODMIENKY ZARUKY / ZARUCNI PODMINKY / A JOTALLAS FELTETELEI / CONDITIILE DE GARANTIE / WARRANTY TERMS

SK: Na tento vyrobok sa poskytuje zaruka po dobu 24 mesiacov odo dna predaja, respektive odo dna vyskladnenia.V dobe zéruky
vam zarucny servis vykona opravy vietkych zdvad vzniknutych nasledkom vyrobnej chyby bezplatne. Pri uplatneni poziadavky na
zaru¢nu opravu musi byt spolu s pristrojom predlozeny Uplne a ¢itatelne vyplneny zarucny list. Pri odosielani pristroja do opravy,
dopravné nédklady hradi zdkaznik. Originalny obal od vyrobku starostlivo uschovajte.

Zaruka sa nevztahuje na

- pristroj poskodeny pocas dopravy a nespravneho skladovania

- poruchy sp6sobené nespravnou obsluhou alebo udrzbou

- poruchy sp6sobené vplyvom opotrebenia vyrobku a materialu

- poruchy sp6sobené pouzivanim pristroja na iny Ucel nez na aky je uréeny

- pristroj, do ktorého bol vykonany neodborny zasah alebo Uprava

vvvvvv

CZ: Na tento vyrobek se poskytuje zaruka po dobu 24 mésicli ode dne prodeje, respektive ode dne vyskladnéni.V dobé zaruky vam
zarucni servis provede opravy viech zavad vzniklych nasledkem vyrobni chyby bezplatné. Pfi uplatnéni pozadavku na zaru¢ni opravu
musi byt spolu s pfistrojem predlozen Uplné a citelné vyplnény zarudni list. Pfi odesilani pfistroje do opravy, dopravni néklady hradi
zakaznik. Originélni obal od vyrobku peclivé uschovejte.

Zaruka se nevztahuje na:

- pfistroj poskozen béhem dopravy a nespravného skladovani

- poruchy zpUlsobené nespravnou obsluhou nebo udrzbou

- poruchy zpUsobené vlivem opotiebeni vyrobku a materidlu

- poruchy zpUlsobené pouzivanim pristroje na jiny Gcel, nez na jaky je urcen

- pfistroj, do kterého byl proveden neodborny zdsah nebo Uprava

- nekompletnost vyrobku, kterou bylo mozné zjistit jiz pfi prodeji

HU: Erre a termékre az eladas, illetve a kiraktarozas datumatol szamitott 24 hdnap jétallas érvényes. A jotéllas idétartaman belil a
garanciaszerviz Onnek ingyen biztositja a gyartasi hibabol szarmazé minden termékhiba javitasat. A jotéllas érvényesitéséhez a
terméken kiviil az olvashatéan és teljes koruén kitoltott jotallasi jegy leaddsa is sziikséges. A termék kiildése esetén a szallitdsi
koltségek a vasarlét terhelik. A termék eredeti csomagoldsat gondosan érizze meg.

A jotallas nem érvényes:

- ha a késziilék a nem megfelel§ szallitas vagy tarolas kovetkeztében hibasodott

- a helytelen haszndélat vagy karbantartas kdvetkeztében keletkezd hibakra

- a termék vagy az anyag elhasznalédésa kovetkeztében keletkezé hibakra

- a késziilék nem rendeltetésszeri haszndlata kdvetkeztében keletkez6 hibakra

- a késziilékre, amelyen nem szakszer( beavatkozast vagy moédositast hajtottak végre

- a termék hidnyos voltéra, amely az eladds soran is mar észreveheté volt



RO: Garantia pentru acest produs este 24 luni de la data vanzarii, respectiv de la data scoaterii din depozit. In timpul garantiei
service-ul de garantie va efectua toate reparatiile de defectiuni aparute ca urmare a greselilor de productie, in mod gratuit. La
revendicarea reparatiei de garantie solicitate, pe langa produsul prezentat trebuie depusa si lista de garantie completata corect si
citibil. La trimiterea aparatului la reparatii, cheltuielile de transport suporta clientul. Pastrati ambalajul original al produsului cu atentie.
Garantia nu se refera la:

- aparatul defectat in timpul transportului si prin depozitare necorespunzatoare

- defectiunile pricinuite de manipularea sau intretinerea necorespunzatoare

- defectiunile pricinuite de uzura produsului sau materialului

- defectiunile pricinuite de folosirea aparatului in alt scop, decat pentru care este destinat

- aparatul in care s-a intervenit sau s-a efectuat reglarea in mod necalificat

- produsul fabricat incomplet, greseala care putea fi constatata deja la vanzare

EN: This product is guaranteed for 24 months from date of sale or removal from storage. All manufacturing defects found during the
warranty period will be repaired at no charge. To submit a request for warranty repairs, fill out the warranty card legibly and
completely and attach it to the device. Customers pay the cost of transport when sending a device for repairs. Keep the product's
original packaging in a safe place.

The warranty does not cover:

- Damage caused to the device during transit or from improper storage

- Malfunctions caused by incorrect operation or maintenance

- Malfunctions caused by product and material wear

- Malfunctions caused by using the device for purposes other than those intended

- Damage caused by tampering or modifications

- Any incomplete work not discovered on the product when it was sold

SERVISNE ZAZNAMY / SERVISNi ZAZNAMY / JAVITASI BEJEGYZESEK / NOTIFICAREA SERVICE / SERVICE RECORDS

Vyrobca / Vyrobce/ Gyarté / Producator / Manufacturer :

Slovakia Trend Export-Import s.r.o., Michalovska 87/1414, 073 01 Sobrance
Fax: (056) 652-2329 Tel: 0915 392 687 E-mail: servis@slovakia-trend.sk




